MATRIZ - ENGENHARIA DE ALIMENTOS

1° Semestre
Engenharia de Alimentos e Futuro da Alimentacdo 40 - - - 40
Fundamentos da Matematica Elementar 60 20 - - 80
Desenho Técnico Industrial 20 20 - - 40
Quimica Geral e Inorganica 60 20 - - 80
Laboratério de Criatividade e Inovacdo 10 30 - - 40
Fisica Fundamental para Engenheiros 60 20 - - 80
Atividades Curriculares de Extensdo | - - - 40

Subtotal 250 110 - 40 400

2° Semestre
Célculo Moderno | 60 20 - - 80
Quimica Organica 40 40 - - 80
Bioguimica Basica 40 40 - - 80
Fisica para Cientistas e Engenheiros | 60 20 - - 80
Investigacdo Cientifica 40 - - - 40
Higiene e Legislacdo na Industria de Alimentos 20 20 - - 40
Atividades Curriculares de Extensdo 11 - - - 40 -
Subtotal 260 140 - 40 440

I

3° Semestre

Calculo Moderno 11 60 20 - - 80
Probabilidade e Estatistica 40 - - - 40
Fisica para Cientistas e Engenheiros |1 30 10 - - 40
Geometria Analitica e Algebra Linear 60 20 - - 80
Quimica Analitica 60 20 - - 80
Administracdo, Lideranca e Gestdo de Pessoas 20 20 - - 40
Sistemas de Producéo Agroindustriais 20 20 - - 40
Atividades Curriculares de Extensdo Il - - - 40 -
Subtotal 290 110 - 40 440

4° Semestre

Fisico-quimica 60 20 - - 80
Sociologia, Etica e Direitos Humanos 40 - - - 40
Célculo Moderno I11 40 - - - 40
Algoritmos e Programacdo para Engenheiros 40 40 - - 80




Processamento e Tecnologia de Alimentos 40 40 - 80
Microbiologia Bésica e de Alimentos 60 20 - 80
Atividades Curriculares de Extenséo IV - 40 -

Subtotal 280 120 40 440

5° Semestre

Processos Tecnoldgicos: frutas e hortalicas 20 20 - 40
Mecénica Geral e Resisténcia dos Materiais 60 20 - 80
Termodindmica Aplicada a Engenharia 40 - - 40
Nutricdo Aplicada a Engenharia de Alimentos 40 - - 40
Quimica e Bioquimica de Alimentos 40 40 - 80
Fendmenos de Transporte | 60 20 - 80
Eletiva | 40 - 40
Atividades Curriculares de Extensdo V - - 40 40
Subtotal 300 100 40 440

6° Semestre

Fenémenos de Transporte |1 60 20 - 80
Operagdes Unitéarias | — Quantidade de Movimento 60 20 - 80
Energia e Instalacdes Elétricas 60 20 - 80
g/ls;clnic(jjgz ee Ferramentas de Controle e Melhoria da 60 20 80
Analise de Alimentos 40 40 - 80
Atividades Curriculares de Extensdo VI - - 40 40
Subtotal 280 120 40 440

7° Semestre
Operagoes Unitarias 11 — Calor e Massa 60 20 - 80
lSJen%\L;(r:ruSw;;f do Trabalho, Ergonomia e Desenho 20 20 - 40
Anélise Sensorial de Alimentos 20 20 40
Engenharia de Bioprocessos 20 20 - 40
Gestdo e Analise de Custos, Investimentos e Riscos 40 - - 40
Métodos Instrumentais de Analise de Alimentos 20 20 - 40
Processos Tecnoldgicos: leite e derivados 40 40 - 80
Atividades Curriculares de Extensdo VII - - 40 -
Subtotal 240 160 40 440

8° Semestre

Historia e Cultura Afro-brasileira e Indigena




Processos Tecnologicos: carne, pescados, ovos e

. 40 40 - 80
derivados
Cl_enC|as do Ambiente e residuos da inddstria de 20 20 i - 40
alimentos
Automggao, Operacdo e Integracdo dos Processos 40 40 i - 80
Produtivos
Processos Tecnoldgicos: grao e cereais 40 - - - 40
Distribuicdo de Alimentos 40 - - - 40
Jogos Empresariais, Desafios e Simula¢bes 20 20 - 40
Atividades Curriculares de Extensdo VIII - - - 40 40
Subtotal 240 120 - 40 400

9° Semestre

Projeto de Fabrica e Instalagdes Industriais 20 60 - - 80
Refrigeracdo e Cadeia de Frios 40 - - - 40
Estequiometria Industrial 20 20 - - 40
Marketing e Transformac&o Digital na Industria 4.0 20 20 - - 40
Trabalho de Conclusdo de Curso | 40 - - - 40
Embalagem de Alimentos 30 10 - - 40
Eletiva Il 40 - - - 40
Atividades Curriculares de Extensdo 1X - - - 80 -
Subtotal 210 110 - 80 400

10° Semestre

Lingua Brasileira de Sinais - LIBRAS 40 - - 40
Trabalho de Conclusdo de Curso 1l 80 - - 80
Estégio Curricular Obrigatério - - 200 200
Atividades Curriculares de Extensdo X - - 80 -
Subtotal 120 - 200 80 400

Eletiva — Empreendedorismo no setor alimenticio 40 40
Eletiva — Propriedade Intelectual 40 40
Eletiva — Inglés para Engenheiros 40 40
Eletiva — Alimentos Funcionais 40 40
Eletiva - Pesquisa Operacional 40 40




Carga Horéaria das Componentes Curriculares
(Teoria e Pratica)

|

Carga Horaria de Estdgios Curriculares
Supervisionados

Atividades Curriculares de Extensao

Atividades Complementares

Trabalho de Concluséo de Curso - TCC

CARGA HORARIA TOTAL

Figura 01: Representacdo grafica da matriz curricular

Representacdo Grafica
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= Carga horéria teorica = Carga horéria pratica
= Atividades de Extensédo = Atividades complementares
= Estagio Supervisionado =TCC



